
 

 



KAŽDÝ KONCEPT ZAČÍNÁ DOBROU PŘÍPRAVOU 

Proč by jste měli investovat do této služby  

• Protože u nákupu kuchyně, vybavení a stolů či světel to nekončí  
• Individuální přístup  
• Porozumění požadovaného designu, funkčnosti i finančního budgetu 
• Mám zkušenosti s komunikací mezi dodavateli gastro vybavení, architekty a 

investorem 
• Otevřenost a upřímnost k tématům, se kterými mám zkušenost, zároveň nerozumím 

všemu a to ihned přiznám  
• Zkušenost z kuchyní různých typů od malých kaváren po francouzské rozvržení 

kuchyně v hotelových restauracích  

Pomohu vám zorientovat se už v samotném začátku 

• analýza prostorového uspořádání kuchyně 
• doporučení vybavení, technologií a jejich logiky 
• návrh provozního toku (mise en place – výdej – úklid) 
• odhad personálních potřeb a provozních nákladů 

Uchopení konceptu a jeho směřování 

• definování vize a cílové skupiny 
• tvorba identity a směru kuchyně 
• tonalita jídel a způsob servírování 
• doporučení stylu komunikace / storytellingu 
• přehled konkurence a lokální analýza 

Dodavatelé, vybavení a suroviny, které dávají smysl 

• dodám kontakty na lokální producenty 
• návrh skladby dodavatelů dle typu kuchyně 
• doporučení gastro techniky a pomůcek 
• zjednodušení objednávkového procesu 
• nastavení hospodárnosti surovin 

Menu, kalkulace a workflow 

• tvorba nebo úprava menu 
• návrh receptur,, kalkulací 
• kontrola surovinové náročnosti a nastavení prodejních cen 
• doporučení na plating, sezónní rotaci menu 
• zavedení systému práce v kuchyni  
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Přenos know-how 

• praktické zavedení v kuchyni 
• školení k novému menu, recepturám a platingu 
• základní principy food costu pro kuchaře 
• organizace práce a time management 
• trénink spolupráce mezi kuchyní a servisem 

Navazující spolupráce 

Nabízím možnost dlouhodobé spolupráce – pravidelné návštěvy, sezónní úpravy 
menu, mentoring nebo pomoc s eventy. 

• sezónní konzultace a revize menu 
• společné tematické večery a akce 
• rozvoj šéfkuchaře nebo provozního týmu 
• poradenství při marketingové komunikaci 
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