Jidlotéka

Poradenstvi




KDYZ PROVOZ POTREBUJE NOVY IMPULZ

Pro¢ by jste méli investovat do této sluzby

Okamzity efekt. Prvni zmény vidite uz po par tydnech.

Prakticka feSeni. NefeSim, co se ,ma délat”, ale co funguje ve vaSem prostoru
VSe vychazi z praxe, z redlnych kuchyni, které znam.

Osobni pfistup. Pracuji s vami i vasim tymem pfimo v provozu.

Pozitivni PR bez nutnosti reklamy

Posileni jména podniku a identity kuchyné

PomUzu s kreativni ¢asti

Facelift menu

» Od polednich nabidek po sezénni zmény

Aktualizujte nabidku, kterd znovu zaujme hosty i personal.
Uprava struktury menu bez nutnosti zdsadnich investic
Navrh sezénnich variant a novinek

Kombinace oblibenych jidel a modernich trendd

Vizualni i chutové oziveni talife

Tematické vecery a akce, které pritdhnou pozornost hostl
« Kdyz bézny denni provoz doplnite o zazZitek, hosté se zacnou vracet kvili atmosfére

« Navrh a realizace tematickych vecerU, lokalni suroviny, sezéna, styl kuchyné
« Komunika€ni a marketingova doporuceni

Revize food costu

Mensi ztraty, lepSi prehled

Kontrola kalkulaci, porce, vahové ztraty

Uprava receptur pro optimalni surovinovy pomér
Propojeni kuchyné a skladového systému
Nastaveni efektivniho ndkupu a objednavek

EfektivnéjSi mise en place

« Cistad mise en place znamena &istou hlavu a klidny servis.
Reorganizace prace v kuchyni

Pfiprava podle realného provozu

Standardizace pracovnich postupU

Uspora &asu a minimalizace stresu pfi vydeji
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